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Bałoszyce, ……............ r.




UMOWA

                                       na zorganizowanie imprezy okolicznościowej

zawarta w Bałoszycach dnia ………………. r. pomiędzy :
„AGRO-BAŁ” s.c.
14-240 Susz
Bałoszyce 25
Reprezentowaną przez:………………………………
a Panem/Panią ……………………………………………….………………………………………….
Zam. ……………………………………………………………………………..………………..
adres e-mail/nr telefonu: ………………………………..……………….

zostaje zawarta umowa następującej treści:

§ 1

Organizator oświadcza, że jest właścicielem Pałacu znajdującego się 

w miejscowości Bałoszyce o nazwie Zespół Rezydencjonalny w Bałoszycach.

§ 2

Organizator zobowiązuje się do wynajmu pomieszczeń Pałacu w dniu ….……........ r., w celu zorganizowania uroczystości weselnej od godz 18.00 do godziny 5.00 (tj.11 godz) dnia następnego dla ……..osób (sale lustrzana i zielona).

Ostateczna liczba Gości na weselu (jest to ilość Gości uwzględniana w rozliczeniu uroczystości weselnej) zostanie podana najpóźniej 7 dni przed weselem.

(Za przedłużenie uroczystości Wynajmujący zapłaci za każdą rozpoczętą godzinę 200 zł).
Zamawiający na poczet Uroczystości Weselnej wpłaci zadatek w wysokości 2500 zł słownie (dwa tysiące pięćset złotych), który jest równocześnie opłatą lub częścią opłaty za zorganizowanie poprawin uroczystości weselnej w dniu …………od godz 13.00 do godziny 17.00 (Ostateczny termin rozpoczęcia i zakończenia poprawin zostanie uzgodniony najpóźniej 2 dni przed uroczystością).

Cena poprawin wynosi od 40 zł do 100 zł od osoby jednak nie mniej niż 2000 zł za poprawiny. (Cena uzależniona jest od ilości osób uczestniczących w poprawinach, którą organizatorzy podadzą najpóźniej 2 dni przed uroczystością oraz od rodzaju menu)
Za zajmowanie obiektu dłużej (pod warunkiem, że pomieszczenia pałacu będą wolne). Zamawiający zapłaci Organizatorowi 200 zł za każdą rozpoczętą godzinę przedłużenia.

§ 3

Opłata za organizację imprezy w piątek, sobotę lub niedzielę w styczniu, lutym, marcu, kwietniu, maju, grudniu:

1. Do 115 osób (dorosłych)


- 150 zł/osobę
2. Powyżej 116 osób (dorosłych)

- 145 zł/osobę
3. Opłata za dzieci do lat 7 oraz członków zespołu muzycznego, fotografów, kamerzystów itp. wynosi 50 % opłaty podstawowej („osoby funkcyjne” zasiądą przy stoliku wskazanym przez Organizatora)

Opłata za organizację imprezy w piątek, sobotę lub niedzielę w czerwcu, lipcu, sierpniu, wrześniu, październiku:
4. Do 75 osób




- 200 zł/osobę
5. Od 76 do 85 osób (dorosłych)

- 160 zł/osobę
6. Od 86 do 115 osób (dorosłych)

- 155 zł/osobę
7. 116 osób i więcej (dorosłych)

- 150 zł/osobę
8. Opłata za dzieci do lat 7 oraz członków zespołu muzycznego, fotografów, kamerzystów wynosi 50 % opłaty podstawowej („osoby funkcyjne” zasiądą przy stoliku wskazanym przez Organizatora)
Opłata za organizację imprez w miesiącu listopadzie i grudniu oraz w dniach: poniedziałek, wtorek, środa, czwartek bez względu na ilość, wiek i funkcję osób uczestniczących wynosi 145 zł/osobę. (Nie dotyczy dni świątecznych ani tzw. długich weekendów)

W cenach wyżej wymienionych organizator zapewnia:

· Dekorację stołów

· Obsługę kelnerską

· Menu według załącznika Nr 1.

· Pokój dla Nowożeńców
§ 4

Organizator dopuszcza organizację równolegle kilku imprez na terenie swojej posiadłości.

§ 5

W ramach organizowanej imprezy Organizator zobowiązuje się udostępnić 1 pokój „Młodej Parze” bez opłaty oraz pozostałą część hotelową pałacu z uwzględnieniem specjalnego cennika. Rezerwacja miejsc odbywa się na zasadach przyjętych w hotelu, a ilość zarezerwowanych miejsc hotelowych stanowi załącznik Nr 2.
§ 6

Wynajmujący zapłaci Organizatorowi całą kwotę za organizację imprezy najpóźniej jedną dobę przed uzgodnionym terminem imprezy. Nie wpłacenie całości należności w/w terminie zwolni organizatora z organizacji uroczystości. 

§ 7

Organizator dopuszcza dostarczenie na uroczystość napojów lub potraw przez Zamawiającego na Jego własne ryzyko i odpowiedzialność, za które to produkty Zamawiający dokona ustalonej przez obie strony opłaty.

Istnieje kategoryczny obowiązek wcześniejszego uzgodnienia wstawionych przez Zamawiającego produktów pod rygorem wstrzymania wykonywania postanowień niniejszej umowy!!!

§ 8

Organizator wyraża zgodę Zamawiającemu na podpisanie odrębnej umowy na oprawę muzyczną uroczystości …………………po wcześniejszym poinformowaniu o tym Organizatora i uzyskaniu Jego akceptacji. Zamówiony zespół musi stosować się do zasad obowiązujących w lokalu Organizatora. Zamawiający przedstawi na piśmie nazwę i skład osobowy wraz z adresami zamieszkania członków zespołu oraz posiadane dokumenty świadczące o wniesieniu wymaganych opłat-tantiem za prawa autorskie i inne. W przypadku braku ponoszenia tych opłat przez zamówiony zespół Zamawiający wpłaci Organizatorowi wymagane prawem opłaty.

§ 9

Za szkody wyrządzone umyślnie przez Zamawiającego lub osoby przez niego zaproszone ponosi 
w całości Zamawiający, 

§ 10

Wszystkie wyżej podane ceny są cenami brutto i mogą ulec zmianie w przypadku zmiany wysokości podatku VAT o wielkość zmiany tego podatku. 

§ 11

Organizator zobowiązuje się do organizacji uroczystości w sposób profesjonalny.

& 12

W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.

& 13

Ewentualne sprawy sporne poddaje się pod orzecznictwo Sądu Rejonowego w Wejherowie.

& 14

Umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej ze stron.

Podpis Organizatora                                                  Podpis Zamawiającego

Tekst umowy obowiązuje od 12-01-2011 roku
Załącznik Nr 1 (propozycja dla 100 osób, uwzględnione poprawiny)

Obiad                                                                      


    
   ilość porcji

- rosół z makaronem lub krem z pieczarek i śmietaną       


    100

- ziemniaki gotowane, pyzy ziemniaczane lub ziemniaki po staropolsku  70+40       

- sezonowy bukiet surówek  (3 rodzaje)                     


  50+50+50

- warzywa na ciepło            (2 rodzaje)                        


        60+60

- rolada de* Volaille                                                           


     50

- roladki wołowe po staropolsku podawane w chlebkach                                50                                         - „pierś po amerykańsku”                              


                                50

- zraz wieprzowy                                                             


     50

- kurczak w potrawce                                                            


     50

- sosy pieczeniowe                                             


                     120

Dania na gorąco

                   20.30 – roladki z karkówki nadziewane kapustą 

                               i grzybami                                                             100

                   21.30 – szaszłyk płonący z ryżem                                   100



                   22.30 – udko z grilla z frytkami lub ziemniakami 

                                po staropolsku                                                      100

                    0.30 – barszcz czysty z paluszkiem drożdż.                   100

                    1.30 – bigos wiejski z kiełbaską                                      100   

                    3.30 – flaczki  lub gulasz z pieczarkami                         100

Zimne przekąski
                   - półmisek  wyrobów wędliniarskich

                   - boczek faszerowany

                   - rolada z kurczaka

                   - schab ze śliwką
                   - ozorki w galarecie
                   - ryba w pomidorach

                   - szczupak w galarecie 

                   - sałatka grecka

                   - sałatka sezonowa

                   - delicje śledziowe
                   - jaja z Tatarem z łososia

                   - kawa i herbata bez ograniczenia

                   - masło, pieczywo 3 rodzaje

                   - sos żurawinowy, sos zzazyki 
Przedstawione menu jest przykładowe i może ulec zmianie na życzenie Zamawiającego.

Usługi dodatkowe :
· wynajęcia zaprzęgu ślubnego (na trasie Susz Bałoszyce)           300 zł

· ustawienie namiotu do zaślubin w parku  (bez kwiatów)          350 zł

· zamówienia zespołu muzycznego (4 osoby) od                         2500 zł

· pieczenia prosiaka na ognisku                                                     990 zł

· pieczenia kurczaków na ognisku                                                450 zł

· zamówienia ciast ( dla 100 osób)  od                                          990 zł

· zamówienia owoców ( dla 100 osób)  od                                    550 zł

· zakupu wódki                                                      wg. cen detalicznych  

·  przygotowanie do spożycia alkoholi dostarczonych przez

      Zamawiających                                                                  1,50 zł/ os

· zakupu soków, napojów gazowanych, wody mineralnej (Hortex, Siódme Niebo, Dzień i Noc, Coca-cola, Fanta itp.)          wg. cen detalicznych

· przygotowanie do spożycia napojów dostarczonych przez

    Zamawiających                                                                      1,50 zł/ os.

-    organizacja stołu wiejskiego                                                     1100 zł

· nalewak bez piwa                                                                       150 zł

·  nalewak z piwem 50 l   od                                                         350 zł

· balony z helem 100 szt                                                                300 zł

Załącznik Nr 2
           Jeśli rezerwacja miejsc noclegowych nastąpi w okresie późniejszym 
od terminu zawarcia umowy Organizator nie zobowiązuje się do powiadomienia o ilości miejsc hotelowych dostępnych w dniach …………….. .

Rezerwacja …………miejsc noclegowych (bez śniadania)

….. osób X 60 zł/osobę = ………… zł

(dot. Wesela ……………............ r.)

W dniu ………….. wpłacono 20% tj. ……… zł kosztu wynajęcia pokoi jako zadatek za w/w rezerwację. 

Pozostała kwota zostanie wpłacona najpóźniej w dniu…………….. r.

    Podpis Organizatora                                           Podpis Zamawiającego

